
APERITIF

unser Küchenchef empfiehlt

Saisonale Karte
VORSPEISEN

HAUPTSPEISEN

NACHSPEISEN

Allergene: auf Nachfrage werden die Informationen mündlich erteilt.
Unser Fachpersonal berät Sie gerne. 

O R I G I N A L  B E L L I N I   
D I  C A N E L L A

0,1l

6 , 9 0

H U G O  S P R I T Z E R 6 , 5 0

L I M O N C E L L O  S P R I T Z 7 , 5 0

S C H I L E R O L  S P R I T Z E R 6 , 5 0

S Z I G E T I  R O S É 6 , 9 0

0,1l

E I S M A R I L L E N K N Ö D E L

vom Tichy (1 Stk.) 

5 , 0 0

Limoncello, Prosecco, Sodawasser, Zitrone

Schilerol, Sodawasser, Minze

Prosecco, Sodawasser, Holunder, Minze

F R Ü C H T E V O D K A  

hausgemacht
7 , 9 0

Sekt

T O P F E N - W E I C H S E L - S T R U D E L 7 , 9 0

B A S I L I K U M - L I M E T T E -
G R E N A D I N E  

HAUSGEMACHTE
LIMONADEN

H O L U N D E R - Z I T R O N E -
M I N Z E

5 , 2 00,5l

5 , 2 00,5l

B R A T L - C A R P A C C I O 1 4 , 9 0

auf Bärlauchcreme

G E G R I L L T E S
K A L B S R Ü C K E N F I L E T

mit cremigen Bärlauchtagliatelle

3 2 , 9 0

H A U S T O R T E  D E S  T A G E S  

ein Stück, Sorte wechselnd
5 , 9 0

mit Schlagobers

B Ä R L A U C H C R E M E S U P P E

mit Croutons
6 , 9 0

C R E M I G E  
B Ä R L A U C H T A G L I A T E L L E  

mit geschmorten Cocktailtomaten & Meersalz

1 5 , 9 0

G E B A C K E N E  
H Ü H N E R R O U L A D E

gefüllt mit Putenschinken & Bärlauch-Gervais, 
dazu Kartoffel-Vogerlsalat

2 0 , 9 0

G E G R I L L T E
S C H W E I N S M E D A I L L O N S

mit Bärlauch-Risotto

2 2 , 9 0

B Ä R L A U C H -
K A R T O F F E L P U F F E R

mit Frühlingssalat und Knoblauchdip

1 5 , 9 0

G E G R I L L T E S  L A C H S S T E A K

mit Bärlauch-Risotto

2 6 , 9 0


