
unser Küchenchef empfiehlt

Saisonale Karte

VORSPEISEN

HAUPTSPEISEN

NACHSPEISEN

B A S I L I K U M - L I M E T T E -
G R E N A D I N E  

HAUSGEMACHTE 
LIMONADEN

Allergene: auf Nachfrage werden die Informationen mündlich erteilt.
Unser Fachpersonal berät Sie gerne. 

APERITIF

O R I G I N A L  B E L L I N I   
D I  C A N E L L A

0,1l

6 , 9 0

F A S C H I E R T E
K A L B S B U T T E R S C H N I T Z E L

mit Mandelbrokkoli & Kartoffelpüree  

1 9 , 9 0

E R D B E E R T I R A M I S U  8 , 9 0

G E B A C K E N E S  A L L E R L E I

Cordon Bleu vom Schwein, Hühnerschnitzel,
Rostbraten & Champignons 
mit Sauce Tartare, dazu gemischter Salat

2 2 , 9 0

A V O C A D O  T A R T A R  1 3 , 9 0

garniert mit Brotchips 

H U G O  S P R I T Z E R 6 , 5 0

L I M O N C E L L O  S P R I T Z 7 , 5 0

S C H I L E R O L  S P R I T Z E R 6 , 5 0

M I O N E T T O  M O  S E R G I O
R O S É  S P U M A N T E

6 , 9 0

0,1l

E R D B E E R B O W L E 6 , 9 0

V I T E L L O  T O N N A T O   

Thunfischcreme, Kapernbeeren

1 4 , 9 0

G E G R I L L T E
R I N D E R F I L E T S C H E I B E N

mit sautierten Kräuterseitlingen & Fettuccine 

3 2 , 9 0

im Glas serviert

H I M B E E R E - M I N Z E 5 , 1 00,4l

5 , 1 00,4l

E I S M A R I L L E N K N Ö D E L

vom Tichy (1 Stk.) 

5 , 0 0

C L U B S A N D W I C H

mit Hühnerfilet, Spiegelei, Speck, Tomaten, Salat
dazu Pommes & Cocktailsauce

1 6 , 9 0

G E G R I L L T E  C A L A M A R I

mit mediterranem Gemüse, Rucola &
Knoblauchbaguette 

2 4 , 9 0

V E G A N E  K O H L R O U L A D E 1 4 , 9 0

gefüllt mit Risotto, Gemüse & Tofu 
in Paprikacreme, dazu Salzkartoffeln

Limoncello, Prosecco, Sodawasser, Zitrone

Schilerol, Sodawasser, Minze

Prosecco, Sodawasser, Holunder, Minze

Hausgemacht

A P E R O L  S P R I T Z E R

Aperol, Prosecco, Sodawasser, Orange
7 , 5 0


